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DIPLOMADO EN INGENIERIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS G2

OBJETIVO DE PROGRAMA: Formar profesionales de alto nivel en el area de
Ingenieria y Tecnologia de Alimentos para el proveer
al sector industrial profesionales capaces de disenar y
dirigir procesos de transformacion, almacenamiento y
control de calidad en la industria alimentaria.

COMPETENCIAS (3): 1. Implementar una visién equilibrada teérico —
practica para dar solucion a problemas de
innovacion, desarrollo de nuevos productos,
productos de baja calidad y problemas
tecnologicos en el area de lacteos, frutas y
hortalizas que actualmente enfrenta el sector
de industria alimentaria a nivel nacional.

2. Anticipar tendencias, comprendiendo y
respondiendo a los eventos y acontecimientos
relacionados con el sector alimentario, tanto a
nivel local, regional y nacional.

3. Desarrollar 'y fiscalizar  proyectos de
innovacion y desarrollo tecnolégico en toda la
cadena del sector de alimentos en el marco de
la inocuidad alimentaria.

DIFERENCIALES O POTENCIALES (4): 1. Curso en Seguridad Alimentaria e Inocuidad

de los Alimentos

MODALIDAD: Virtual
CARGA HORARIA: 800 Horas Académica Con 20 Créditos
DURACION DEL PROGRAMA 6 meses

LIGITAL sUSINESS SCHOOL

Q Calle Ingavi entre Colon y Suipacha Ed. Coronado Primer Piso - Tarija

B8 https//dbussinesschool.com




